
Zwischen Wörnitz und Oettinger Forst liegt der kleine Ort Irsingen, 
Gemeinde Gerolfingen.
Mitten im Dorf, im letzten "Bürgermeisterhaus", finden Sie das 
Marme-Lädle. In den Räumlichkeiten wurden früher alle Amts-
geschäfte erledigt, Holz versteigert, Ehen geschlossen ...

Marme-Lädle

... Nun finden Sie im Marme-Lädle süße und pikante Spe-
zialitäten aus eigener Herstellung. Alle Zutaten stammen aus 
eigenem Anbau oder aus der Region.
Das Sortiment wechselt je nach Jahreszeit, so dass es immer 
wieder etwas Neues zu entdecken und zu probieren gibt.

Sie finden im Marme-Lädle hauptsächlich Bärlauch-Pestos. Es 
gibt einfache nur mit Öl, aber auch Spezialitäten mit Käse und 
Kürbiskernen oder scharfe Pestos.
Die würzigen Pestos krönen jedes Nudelgericht. Sie können sie 
auch mit Quark, Butter und Frischkäse mischen oder Ihre Soßen 
damit verfeinern.

Die Pasta-Soßen sind gebrauchsfertig und müssen nur er-
wärmt werden.

www.hoffmann-feinkost.de

Chutneys isst man kalt als Beilage zur Brotzeit, zu würzigem 
Käse oder Reisgerichten.
Mit den ausgefallenen Essig- und Balsamico-Sorten können 
Sie wunderbare Salatsoßen herstellen.

Im Marme-Lädle finden Sie ein umfassendes Angebot an 
Zubehör für selbstgemachte Köstlichkeiten.
Sie bekommen verschiedene Marmeladen-Gläser, Flaschen in 
unterschiedlicher Größe, sowie ausgefallene Weck-Gläser.
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Die Fruchtaufstriche werden aus selbst angebauten oder 
wilden Früchten hergestellt. Sie bekommen Sorten, die es im 
Supermarkt nicht zu kaufen gibt:
Holunder mit Chili, Mispeln, wilde Pflaumen usw.

Meine Sirups werden aus Holunderbeeren und Blüten, aus 
Rosen oder Kräutern hergestellt. Man verdünnt sie mit heißem 
oder kaltem Wasser, mit Sekt oder Tee und kann Desserts damit 
süßen oder ausgefallene Bowlen, wie Duftrosenbowle damit 
zaubern.

Bei den Likören finden Sie Besonderheiten wie Mispellikör, 
Hexengold, Hollerteufelchen, Berggeisterle...

Mittwoch und Freitag 
9 bis 12 Uhr

Samstag 
15 bis 18 Uhr

und
nach Vereinbarung


